CHEDA DI SOPRALLUOGO

_’
Scuola - A 7VE WD Comune di \ C ¢
Commissario/i intervenuti al sopralluogo ) 3N : N
y | L alle A>-4<
Data sopralluogo O Cignnar< dalle ore
J
n. utenti pasto G n. pasti forniti A0S TS
GRADIMENTO DEI CIBI
Specificare il piatto del giorno € barrare la casella interessata
Secondo | Piatto unico | Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto - ___—— Yogurt
AN . & C@‘(o P W00 ‘D-‘ VWV
Corrisponde al menu ADACE S

Aoceftato | Accettato | Accettato | Accettato < "Accettato | Accettato

X | Accettato .
Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato 1n Accettato in | Accettato 1n
varte narte mvarte rarte < varte rarte -

Rifiutato | Rifiutato | Rifiutato | Rif

Legenda:

Accettato consumato, anche parzialmente, da 3/4 dei bambini
Accettato in parte consumato, anche parzialmente, da meta dei bambini
Rifiutato consumato, anche parzialmente, da meno 1/4 dei bambini

Diete speciali n. 7 Dot L Lacilieb s AT

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: & sono proposti a merenda U altro
O si U no

Se si, la merenda viene: O accettata K accettata in parte O rifiutata

Osservazioni:

r—————

e O ————————

RISPETTO DELLE GRAMMATURE

Primo Secondo Verdure
' niatto niatto unico due tipi

SR

(specificare)

Viene 13 M no ‘sifino |Msinno [PRsiflno
dato 1l bis

Chi decide le porzioni: R addetti alla distribuzione O alunni

Dolce/
Yogurt

il
HIE
iIE
R

M si [ no 71811 no 1 s11no

0 insegnantl U altro

o —

537,
Osservazioni: ‘050 (o Ao | GRS CAG
i O {?\Ci*essc‘ wistpomble " gosto Insindo e A




| RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

® Pasti preparati dal Centro Cottura di V& LaMuG
® Orario arrivodeipasti |2 (45
® Orario distribuzione dei pasti ' > &G

Osservazioni:

| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Secondo Piatto Verdure Pane Frutta | Dolce/
piatto unico Yogurt
A b 2
A il 32

/ )

Temperatura

= >l 2
Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile: 3 = buono; 4 = ottimo)
Osservazioni: 52@ gﬁo Mlle) '\‘\2 2, \O\ ‘1\6& : dO«\ ST

' \G)E'\S:z \\‘m '.\iq’)m\\ﬁ\\g, ’ NS,
Sdale, mal plesediata 53\ pohs Chie camdevde’. ascat L
Stlo 3z ‘aoasy Aot G\v Ao,

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO ﬁ |

e Sistema di distribuzione < servizio al tavolo [ self service
® Tempo dedicato al consumo dei pasti 2 sufficiente I insufficiente (< a 30 minuti)
Addetti alla ristorazione n° & ] n° sufficiente [ n° insufficiente

e Atteggiamento degli addetti $<buono [ accettabile

attenzione, puntualita, premura, disponibilita, capacita educativa
® Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie X adeguata

® Presentazione del piatto [ buona ¥ accettabile

non accettabile

non adeguata
Ll non adeguata

2]

Osservazioni: I\ @(&a@\e e MNelo S\ R Rude el bClMl:gmi-
Anche 50?9 ave¢ woato “de\ aibo sille sAe", hanno

_gpdu’@dat‘o nel o polbwa \mmedol « w Sl

?(O%l&o ON IRSCOXSH av baawabiny sal\e _S_P(QCO ek C'\BO..]-,
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LOCALE/I DI REFEZIONE : aE
e Spazio del refettorio 4 adeguato non adeguato
o Disposizione tavoli _ adeguata ] non adeguata
e Luminosita X sufficiente insufficiente
e Ricambio d’aria X sufficiente ] insufficiente
e Temperatura X accettabile 1 non accettabile
e Rumorosita X accettabile ] non accettabile
e Pulizia Eadeguata _| non adeguata
Osservazioni:
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Comportamento dei bambini: |
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