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GRADIMENTO DEI CIBI
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata
Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolee/
Yogurt
NENZRTY BLo new
e_ArPcc FTResco
Corrisponde al menit
S ino S no S no S o o

Accettato | Accettato [ Accettato | Accettato ) | Accettato | Accetiato

Accettato in [Accettato in | Accettato in Accettato in [ Accettatg in | Accettato in

el (W St i pare Y |pane

Rifiutato_[Rifiutato _[Rifiutato X [Rifiutato | Rifiutato | Rifiutato

- Lezends:
b Accettato «consumato, anche parzialmente, da 3/4 dei bambini
Accettalo in parte «consumato, anche parzialmente, da meta dei bambini
Rifiutato consumato, anche parzialmente, da meno 1/4 dei bambini

Diete speciaiin. < note_C 2LUACY
Se frutta/panc non vengono consumati a pasto: O sono proposti amerenda Qalro
1l mend comprende la merenda del mattino? Ixsi Qo
Sessi, lamerenda viene: O accettata Q accettata in parte Q rifiutata
Osservazioni:_O 6o’ GANANA

RISPETTO DELLE GRAMMATURE

Dolce/
| Yogurt

Primo Secondo Piatto Verdure
piatto piatto unico | (due tipi)
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Chi decide le porzioni:

Osservazioni:

T¥addetti alla distribuzione Q) alunni

Q insegnanti Qalro__




RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti vicolat)

* Pasti preparat dal Centro Cottura di_ \/ (» CA @
« Orario arrivo dei pasti A\ i

 Orario distribuzione dei pasti A - |5

Osservazioni:
[QUALITA SENSORIALE DEI CIBI
Primo Sccondo Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto piatto unico Yogurt
[ 4 & 7
| 4 4
i 7L 4 [ 4
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Valutate dando \n\plmlcgglodn 1 a44|- insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)
ee

PRoPOSTS H 73 1
SALIMT L £0@s Dalw Pucca NI~ S

O E QUALITA DEL SERVIZIO

® Sistema di distribuzione

servizio al tavolo self service

* Tempo dedicato al consumo dei pasti ~ sufficiente insufficiente (< 30 mous)
Addetti alla ristorazione n° 4 O n° sufficiente  _ n° insufficiente

* Aticggiamento degii addeti >buono 0 accetabile _ non accetiabile
avencione,puntalit premura, disponiil, copacits euca

e Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie \Qdcgu..\la non adeguata

* Presentazione el piatto  Xbuona accettabile _ non adeguata

Osservazioni: \L. PSR SONA LT - PRz PA AT o B\ALs
e Jeroce

[LOCALI"JI DI REFEZIONE

»  Spazio del refettorio Hadeguato non adeguato

© Disposizione tavoli adeguata 7 non adeguata

*  Luminositi Hsufficiente C insufficiente

* Ricambio d’aria Ksufficiente C insufficiente

* Temperatura K aceettabile = non accettabile

* Rumorosita accettabile non accettabile

o Pulizia Kadeguata non adeguata
Osservazioni: [ ocay s S BIADT W TIRE NANTE Cone
cineca dIo CLpS Pre SIANA, SPAZ. GNANS. o
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