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Scuola PRAMBRIM BOEGLBCOTD
Commissario/i intervenuti al sopralluogo _ DDy B\ S GACETRRD

SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Comune di “TRARGEMRCCO

HERCoAEM
Data sopralluogo CE. AA- 002 dalleore _ AA SOy alle AL
n. utenti pasto O BIMRA n. pasti fomniti_ S
F G INEEGANT
| GRADIMENTO DEI CIBI 1
Specificare il piatto del giomo e barrare la casella interessata
rd
Primo Secondo | Piatto uni;ﬁ Verdure Pane Frutta Dolece/
| piatto pguu Yogurt
RS0 Cond | FOS D FooCOm | A
SPincs Pa.u:.@ / CRUDA | |
/  Cormisponde al meni /
st [ no Fsilno [9lilno sl no [¥%1 [ no st [ no (sl [1no
Accetiato v/ | Accettato \/ [ Acgettato | Accettato | Accetiato \/ | Accettato /| A
Accettato in | Accettato in toin | Accettato in | Accettato in | Accettato in | A o in
parte parte parte ' |parte parte
Rifiutato | Rifiutato ifintato  [Rifiutato  |Rifiutato _ [Rifiutato __|Rifiutato
Legenda:
Accettato consuntat, anche parzialmente, da 374 dei bambini
Accettato in parte consunale, anche parzialmente, da metd dei bambini
Rifiutato constmato, anche parziofmente, da meno 1/4 dei bambini

Dimepeci:lima note "2\
Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: ,El’mnnpmpmtinmarmﬂn O altro

Il meni: comprende la merenda del mattino?
Se si, la merenda viene: @ accettata

i

0 accettata in parte

O no
Q rifiutata




RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

» Pasti preparati dal Centro Cottura di FEAETIO UMBERTD
» Orario arrivo dei pasti A0
® Orario distribuzione dei pasti AL 2O ~ ]

Osservazioni:

| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

| Fi
Primo Secondo Flntty Verdure Pane Frutta Dolce)
piatto piatto unic Yog
Aspetto 3 S ! 3 3 = /
Odore 2 3 / R 2 X /
Sapore 3 o] 74 3 Q e
Temperatura 3 1 / 3 o 32 i

/

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni:

| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

« Sistema di distribuzione ).fservizin al tavolo

[ self service

* Tempo dedicato al consumo dei pasti ,/s fficiente [0 insufficiente i<a 30 minut)
Addetti alla ristorazione n® ,(% sufficiente [ n® insufficiente
» Atteggiamento degli addetti #7 buono [I accettabile [ non accettabile
afiEmsione, ﬁu.rlm:.rfr'ﬁ. premiura, n'ﬁ'npml'ﬁr'ﬂﬁ, {.'qpan'ﬂé echucealiva
Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie / adepuata [ non adeguata
Presentazione del piatto # buona 1 accettabile [ non adeguata
Osservazioni:
| LOCALE/ DI REFEZIONE
= Spazio del refettorio #adeguato ! non adeguato
* Disposizione tavoli ,'.?.’a.deg:.lal‘.ﬂ [l non adeguata
* Luminositi Z sufficiente I insufficiente
* Ricambio d’aria Zsufficiente [ insufficiente
* Temperatura # accettabile [ non accettabile
» Rumorosita #accettabile [ non accettabile
s Pulizia adeguata [} non adeguata
Osservazioni:
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