SCHEDA DI SOPRALLUOGO

Scuola FRAMARIA T ADEGUALO Comune di TAVBOMNACCOD
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Specificare il piatto del giorno e barrare la casella intercssata
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Legemda:
Accetato constmato, anche parzialmente, da 34 dei bambini

Acceltato in parte

consumalo, anche fmrifﬂhﬂﬂﬂfﬂ. da meta dei

Rifiutato i ‘Q:—L 9 constmato, guche parzialmente, da meno 114 dei
A

S

Diete speciali n. note

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: & sono proposti a m
[l menii comprende la merenda del mattino? (oK
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| QUALITA SENSORIALE DEI CIBI
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Yogurt
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Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente: 2 = accettabile: 3
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| FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO 1
e Sistema di distribuzione }(ﬁcr\-'i;-:iﬂ al tavolo self service

* Tempo dedicato al consumo dei pasti X sufficiente insutficiente (< a 30 minui)

Addetti alla ristorazione n® "2 »n° sufficiente ' n° insufficiente
* Atteggiamento degli addetti %< buono | accettabile - non accettabile
affenzione, piitualita, premura, disponibilita, capacita educativa
e Pulizia di atirezzature, tavoli, stoviglie = adeguata _ non adeguata
* Presentazione del piatto & buona accettabile non adeguata

Osservazioni: _H{NNO  CHWESTD I RS Sul PMOD © S Lﬂm,

| LOCALE/I DI REFEZIONE

* Spazio del refettorio ?adeguato - non adeguato

* Disposizione tavoli ZSadeguata _ non adeguata

» Luminosita Asufficiente insufficiente

* Ricambio d’aria Zsufficiente _insufficiente

e Temperatura Zaccettabile | non accettabile

¢ Rumorosita Zaccettabile non accettabile

* Pulizia /{adeguata _ non adeguata
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Comportamento dei bambini: ¥ \~\)0)




