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Legenda:
Accettato consumato, anche parzialmente, da 3/4 dei bambini
Accettaio in parte consumato, anche parzialmente, da meta dei bambini
h\ Rifiutato consumaio, anche parzialmente, da meno 174 dei bambini
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Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: U sono proposti a merenda U altro
1l meni comprende la merenda del mattino? P=p M si O no
Se si, la merenda viene: L) accettata O accettata in parte O rifiutata
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[RISPETTO DELLE GRAMMATURE
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E QUALITA DEL SERVIZIO \
e Sistema di distribuzione X servizio al tavolo | self service
e Tempo dedicato al consumo dei pasti Msufficiente 7 insufficiente (= a 30 minot)
Addetti alla ristorazione n® 2 " n® sufficiente " n® insufficiente
s Atteggiamento degli addetti )= buono U accettabile " non accettabile
attenzione, puntualitd, premura, disponibilita, capacitda ecucativa
« Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie X adeguata 7 non adeguata
~ accettabile Il non adeguata

s Presentazione del piatto ! buona
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LOCALE/l DI REFEZIONE

e Spazio del refettorio #adeguato non adeguato

¢ Disposizione tavoli i § adeguata non adeguata

e Luminosita X sufficiente insufficiente

e Ricambio d’aria X sufficiente insufficiente

e Temperatura X accettabile ~ non accettabile
¢ Rumorosita accettabile *non accettabile
o Pulizia X adeguata _ non adeguata
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