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Comune di _Ten] Pey o Beed

E1Ch

Commissario/i intervenuti al sopralluogo *RD%"H»-D

o v
Data sopralluogo A L otz dalle ore {3 alle A :’_4
n. utenti pasto_ 4 n. pasti fomiti Gt
Specificare il piatto del gioro ¢ barrare |a casella interessata
Primo Secondo | Piatto unico | Verdure Pane Frutta Dolee/
piatto piatto Yogurt
FR2gA™ M | (o Mia T o as | OIS Mie v
UBE UM\ bl | COpuiaon LEsye :
) Corrisponde al ment
¥ si [ no sl [ no (siCino | Asilino W sl (1 no B si [ no 78l [ no
Accettato ¥ | Accettato™” | Accettato Accettato Accettato | Accettato Accettato
Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in
parte parte parte parte parte parte < |parte
Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato
. Legenda:
Accettato consumato, anche parzialmente, da 3/4 dei bambini
Agcettato in parte consumato, anche parzialmente, da metd dei hambim
Rifiutato consumato, anche parzialmente, da meno 1/4 dei bambini
Diete specialin._~ note
Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: & sono proposti a merenda O altro
Il meni comprende la merenda del mattino? . mﬂ
Se si, la merenda viene: \J accettata \J accettata in parte  rifiutata
Osservazioni: PIERIBMIgE ME . AU GHELD } i Toeseo
RISPETTO DELLE GRAMMATURE
Primo Secondo Piatto Verdure Pane Frutta Daolce/
piatto  {r piatto unico 1{;]1!1.: tipi) Yogurt
Si X X X X
No
(specificare)
Viene { M g Osin n M r Mgl
dato il bis 81 T no ‘g;] Tno | [T1sino ;ﬁi no g’si no | si/ no sl [ no

‘gaddﬂtti alla distribuzione W alunni
o altro

Chi decide le porzioni:
O insegnanti

Osservazioni: Seecuido paloid vag




RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolati)

e Pasti preparati dal Centro Cottura di _TEEGL (Scacra G BA u2d)
* Orario arrivo dei pasti A%<

e Orario distribuzione dei pasti __) 27>
Osservazioni:
QUALITA SENSORIALE DEI CIBI

Primo | Secondo | Piatto | Verdure | Pane | Frutta Dolee/
piatto piatto unico Yogurt

Aspetto % { 5 G Ly

Odore [ o 7 4

Sapore Ly U G 4

Temperatura L’ i & 3 ﬁ

Valutate dando un punteggio da 1 a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazionk: 8 1,0 2400 (e | pollodi e, Teucpor ofine
(Vo QY] Goprdo pooli® Sapre | WOW housca o fopo &ﬁw

FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

e Sistema di distribuzione %scnfizin al tavolo [ self service

¢ Tempo dedicato al consumo dei pasti ¥ sufficiente [ insufficiente (< a 30 minuti)
Addetti alla ristorazione n® _ n° sufficiente ! n° insufficiente
e Atteggiamento degli addetti % buono | accettabile . non accettabile

aftenziome, puntualita, premura, disponibilitd, capacitd educativa

¢ Pulizia di attrezzature, tavoli, stoviglie ‘g{adem:ata " non adeguata
Presentazione del piatto  X'buona " accettabile "/ non adeguata
Osservazioni:
LOCALE/l DI REFEZIONE
= Spazio del refettorio ade guato " non adeguato
« Disposizione tavoli E(adcmmm .| non adeguata
e Luminosith X sufficiente insufficiente
¢« Ricambio d’aria 2 sufficiente . msufficiente
* Temperatura X accettabile ™ non accettabile
e Rumorosith X accettabile " non accettabile
* Pulizia Pj/ adeguata " non adeguata
Osservazioni:

Comportamento dei bambini: P ono o CF BUUaco

Firmale &WJ_




