T° TORNC
SCHEDA DI SOPRALLUOQGO
Swola TRVARIA W AWELIACCS Comunedi _ SANAGNACC o
Commissariofi intervenufi al sopralluogo  CJIVLIANA >z SamdsrA
Datd sopralluoge =20 - - A3 dalle are A alle A L 45
n.utenti pasto__ 2> 1 n. pasti forniti___ 4

[ GRADIMENTO DEI CIBI ]
Specificare il piatto del giorno e barrare la casella interessata ' k-
[ ‘"I;Mr'_imo Secondo | Piatto unico| Verdure Pane Frutta Dolce/
piatto |  piatto | 1 | Yogurt
NINSSTRA %\ ‘\'3\”‘5\ INSAATA [ o 1
20 (“AROTC ot
Corrisponde “al ment
Asi D no Rsildno | DsiOno Psilno | ®Wsidine | Reilnd | Osiine

Accettato X | Accettato K |Accettato | Accettato A | Accettato X | Accettato K | Accettato ,
Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in | Accettato in
{pante parte _ |parte | parte | parte | parte | parte :
| Rifiutato |Rifiutato  |Rifiutate  |Rifintato Rifiutato | Rifiutato  |Rifiutato

Legends:

Accettato . consumalo, anche parzialmente, da 3/4 dei bambini
Agcettato in parte caonsumeno, anche parzialmente, da mett déi Gambini
Rifiutato consumalo, anche parzialmente, da meno 1/4 dei bambini .

Diete specialin,_4 note  RV. (MKEN10

Se frutta/pane non vengono consumati a pasto: (3 sone proposti 2 merenda (O altro
1 menii-ceinprende la merenda del mattino? @ si Qne
Se si, la merenda viene: 2} acoettata [ aceettata in parte LA rifiutata

Osseryazioni: YU NC%:QT\ SORORTA. & AOCHE . & SR \4\:\“\3\
Lok Y AMETWDILE AL AGEUNT Dell€ ONATe. <

”xC)@\l\Cﬁ\uC{(/\u
{RISPETTO DELLE GRAMMATURE i
Primo | -.Secondo | Piatto Verdure | Pane Frutta | Dolce/
__piatto | piatte | unice | (due fipi) " ‘ ] . 1 Yogurt
Si A LN X X ]
No ,
(specificare) .
;/a‘foni bis | 5 Ka0 [T s Ko {7sicino {Msieo [TsiMo |[siPheo | TisiTino

Chi decide le porzioni: @ addetti slla distribuzione & alunni

W insegnanti Q-attro

Osservazioni:

@&




[ RISPETTO DEI TEMPI DI CONSEGNA E SOMMINISTRAZIONE DEI CIBI (pasti veicolat) |

o Pasti preparati dal Centro Cottura di T LE WO
o Orario arrivo dei pasti A=

o Orario distribuzione dei pasti 4.2, =)

Osservazioni:
TQUALITA SENSORIALE DEI CIBI i ]

Primo | Secondo | Piatte | Verdure | Pape | FKrutta | Dolce/

__ piatto piatto unico Yogurt
Aspetto { B 2 &= 2

T N/ s =

‘Sapore. . 4 Y i , 3, = _ 3

Temperatura 4 | e N 2

Valutate dando un punteggio da I a 4 (1= insufficiente; 2 = accettabile; 3 = buono; 4 = ottimo)

Osservazioni:

[FUNZIONAMENTO E QUALITA DEL SERVIZIO

& servizio al tavolo [ self service

K sufficiente [0 insufficiente (<a 30 minut)
Addetti alla ristorazione n° > ¥ n° sufficiente 1 n° insufficiente

s Atteggiamento degli addetti Kbuono i1 accettabile 2 non accettabile
attenzione, puntualitd, premura, disponibilita, capacita edicativa

o Sistema di distribuzione
e Tempo dedicato al consumo dei pasti

s Pulizia di attrezzature, tavoli, stovighie P adeguata " non adeguata
e Presentazione del piatto ¥ huona 1 accettabile T non adeguata
‘Osseryazioni:
[ LOCALE/I DI REFEZIONE . |
¢ Spazia del refettoria & adeguato i non adeguato
Disposizione tavoli 2 adeguata ! non adeguata
¢ Luminosita A sufficiente L insufficiente
s Ricambie d'avia | sufficiente T insufficiente
¢ Temperatura =& accettabile C non accettabile
¢ Rumorosita & accettabile ! non accettabile
v Pulizia & adeguata 3 mon adeguata
QOsservazioni:

Comportamento dei hambini:

Firmale C%,w@ QMR de &Qgﬂ o




